CYWnlermenti

Winterliches Salatbouquet an
Granatapfel-Vinaigrette mit
gefullten Rauchlachsréllchen

*X*

Klrbiscremesuppe mit
Rahmhaube

Rebellin VdP Suisse, Weingut Kaiserspan 2017, 10 cl

*¥*

Rindsfiletmédaillon rosé gebraten an
Portweinsauce
Waldpilzrisotto
Marktgemuse

Barolo « Bussia » DOCG 2008, 10 cl

*X*

Hausgemachtes Zimtparfait im
Baumnussmantel mit
Friichten garniert
*¥¥%

*%

*

4-Gang Menu a Fr. 85.00 pro Person

4-Gang Menu mit Wein a Fr. 105.00 pro Person

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer
Qualitatsfleisch. Rind: Schweiz, Australien*
*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.
Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren
Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



(W interapt - ~Sfonducapt

Kase-Brotsuppe nach Schwyzer Art
mit Bergkdse und Zwiebeln

Kasefondue « Klassische Art »
Greyerzer- und Emmentalerkase

Kasefondue « Peperoncini »
Greyerzer- und Emmentalerkase, Speckwiirfeli, scharfe Chilischoten

Kasefondue « Bauern Art »
Greyerzer- und Emmentalerkdase mit Speckwdrfeli

Fondue « Drei Kbnige »
Greyerzer- und Emmentalerkase, Freiburger Vacherin und Gorgonzola
Chilischoten und griiner Pfeffer

Portion Kleine Gschwellti

Portion Ananas, Apfel & Birnen

ab 2 Personen
30 Minuten Wartezeit

Fondue Bourguignonne a discrétion
Rind-, Kalb-, Schweinefleisch, Poulet
Pommes frites, Reis, Senffriichte, Friichte, Saucen

Fondue Chinoise a discrétion
Rind-, Kalb-, Schweinefleisch, Poulet
Pommes frites, Reis, Senffriichte, Friichte, Saucen

Fr. 9.50

Fr. 23.00

Fr. 25.00

Fr. 25.50

Fr. 26.50

Fr. 5.00

Fr. 6.50

Fr. 55.00

pro Person

Fr. 55.00

pro Person

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer

Qualitatsfleisch. Rind: Schweiz, Australien*

*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



SSelichle Jerichte

Luzerner Bratwurst
mit Zwiebelsauce und Hornli

Schweineschnitzel paniert
mit Pommes frites, Gemusebeilage

Schweineschnitzel mit Rahmsauce
Nudeln und Gemiusebeilage

Pouletgeschnetzeltes « Stroganoff »
im Reisring mit Broccoli

Tortellini mit Spinat gefuillt

im Krautersee

Thai Curry

mit Gemise und Basmatireis (vegan)

Eglifilet im Bierteig

mit Tartarsauce und Salatgarnitur

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

21.00

25.00

26.00

24.50

21.00

24.00

29.00

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer

Qualitatsfleisch. Egli im Bierteig: Estland
Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemadss Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



Qbuppen

Tomatencréemesuppe mit Rahmhaube
Knoblauchsuppe mit Brotcro(tons
Rindskraftbriihe mit Gemusestreifen

Currycremesuppe mit Bananenstuckli

QY7174

Kleiner gemischter Salat vom Salatbuffet

Grosser Salatteller vom Salatbuffet

Yorspeisen

Schottischer Rauchlachs
gerauchert mit Honig-Senfsauce, Toast, Kapern

Tatar vom Schweizer Rind
mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter

als Hauptgang

Muothathaler Kalbs-Mostbrocklicarpaccio
mit Thonschaumsauce

als Hauptgang

Fr. 9.50

Fr. 9.50

Fr. 10.00

Fr. 9.50

Fr. 9.50

Fr. 18.50

Fr. 15.00

Fr. 22.00
Fr. 28.00

Fr. 18.50
Fr. 28.00

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer

Qualitatsfleisch. Rind: Schweiz, Australien*, Lachs: Schottland

*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



SSdlichie ~sfleischgerichte

Schweinesteak Fr. 29.50

mit griinem Pfeffer an Cognacrahmsauce, Nudeln, Gemiise

Kalbsgeschnetzeltes « Ziircher Art » Fr. 39.00

Rosti und Gemiisebouquet

Schweins-Cordon bleu Fr. 36.00

gefullt mit Bauernschinken und Bergkdse, Pommes frites

Kalbsschnitzel « Wiener Art » Fr. 43.00

mit Zitrone, Kapern, Sardellen, Pommes frites, Gemisebeilage

Rindsfiletstreifen « Stroganoff » Fr. 39.50
zarte Rindsfiletstreifen rosé gebraten

mit Peperoni-, Champignons und Essiggurken

Hausgemachte Spatzli, Broccoli

Rindsfiletmédaillon vom Grill Fr. 47.00

mit Béarnaisesauce, Rostikroketten, Gemusebouquet

Zartes Chateaubriand Fr. 55.00

Beilagen nach Wahl, Preis pro Person
ab zwei Personen, ca. 30 Minuten Wartezeit

Lammriicken « Provencale » Fr. 33.00
auf Rotweinspiegel, Kartoffelkroketten, Gemisebeilage

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer
Qualitatsfleisch. Rind: Schweiz, Australien*, Lamm: Neuseeland, Australien*®
*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.
Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren
Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



AU

Nudeln an Safransauce Fr. 29.00
mit gerducherten Lachsstreifen

Zanderfilet gebraten « Provencale » Fr. 32.50
mit Oliven, getrockneten Tomaten, frischen Krautern
Kartoffelgnocchi mit Pestosauce und Marktgemiise

Lachsforellenfilet pochiert auf Krauterschaum Fr. 33.00
mit Basmatireis und Spinatkopfli

Saiblingsfilet mit Sesamkruste Fr. 35.00

mit Thaicurrysause, gemischtem Wildreis und Broccolirdschen

ChMeeresfriichte

Riesencrevetten aus dem Pfannli Fr. 39.00
mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl
Safranrisotto

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, fiir unsere Speisen ausschliesslich gepriiftes Schweizer
Qualitatsfleisch. Lachsforelle: CH/IT, Zander: PL/KAZ, Lachs: GB, Saibling: ISL, Riesencrevetten: VIET

Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



st

Spaghetti «Diavolo» Fr. 19.50

mit Peperoncini und Tomaten

Yegetarison

Kasespatzli Fr. 24.00

Hausgemachte Kasespatzli mit Bergkase und Rostzwiebeln

Gemuseteller Fr. 26.00

mit Champignonrahmsauce, Salzkartoffeln

Gemischte Waldpilze Fr. 29.00

an Weissweinrahmsauce, hausgemachte Spatzli

0759%77

Ananas-Mangocurry Fr. 26.00

mit Avocado, Kardamom, Vanille, Basmatireis

Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemadss Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



csteine Knusperrosti

Wir bereiten unsere Rosti frisch zu.
Die Wartezeit betragt ca. zwanzig Minuten.

Glocharen RoOsti Fr. 21.50

Rosti mit Cervelat und Kase tberbacken

Tessiner Rosti Fr. 21.50

Rosti mit Tomaten und Mozzarella Gberbacken

Walliser RoOsti Fr. 22.50

Rosti mit Tomaten und Schinken, mit Kase Uberbacken

BlUndner Rosti Fr. 23.50

Rosti mit Blindnerfleisch und Rohschinken, mit Kase tGberbacken

Sennen Rosti Fr. 22.50

R&sti mit Speck und Zwiebeln mit Appenzellerkase Giberbacken

Rosti Skieur Fr. 22.50

Rosti mit Kase liberbacken und einem Spiegelei

Rosti Poseidon Fr. 26.50

R&sti mit gerauchertem Lachs

Rosti Drei Konige Fr. 38.50

Rindsfiletmédaillon rosé gebraten auf
knuspriger Rosti mit Kase Uberbacken

Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen
ausschliesslich gepriftes Schweizer Qualitatsfleisch.
Qualitatsfleisch. Rind: Schweiz, Australien*, Lachs: Schottland
*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.
Alle Preise inkl. 7.7 % MwsSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren
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