
Wildgerichte

Luftige Kürbiscrèmesuppe Fr. 9.50
mit gerösteten Kürbiskernen

Sämige Pfifferlingscrèmesuppe Fr. 9.50
mit Trüffelöl

Nüsslisalat «Hubertus» Fr. 14.50
mit Waldpilzen, Speck, Brotcroûtons

Herbstsalat an Balsamicodressing Fr. 16.50
mit Bündnerfleisch, Baumnüssen und Trauben

Ravioli mit Pfifferlingfüllung Fr. 18.50
auf Safransauce mit Gemüsestreifen

Spätzlitopf - Hausgemachte Spätzli Fr. 24.50
mit sautierten Waldpilzen an Wildrahmsauce

Gemüseteller «Hubertus» Fr. 26.00
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl
Rotkraut mit glasierten Marroni, Schwarzwurzeln
Pilze, Apfel mit Preiselbeeren, Pfirsich mit Rahm
Rotweinbirne

Gemspfeffer «Jäger Art» Fr. 29.50
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, für unsere Speisen ausschliesslich geprüftes Schweizer 
Qualitätsfleisch. Reh + Gams: EU, Wildschwein: HU, Hirsch: NZ + EU

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemäss Tageskurs.
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.



Hirschfiletmédaillon mit Steinpilzrahmsauce Fr. 39.50
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren

Hirschsauerbraten mit kräftiger Rotweinsauce Fr. 32.00
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Rotweinbirne

Wild-Grillteller mit Reh, Hirsch und Wildschwein Fr. 34.50
Wildrahmsauce und Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren

Frischlingsfilet gebraten mit Pilzrahmsauce Fr. 29.50
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Pfirsich mit Rahm

Zartes Rehschnitzel mit Wildrahmsauce Fr. 38.00
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren

Rehgeschnetzeltes an Ginrahmsauce                                  Fr. 37.00
Hausgemachte Spätzli
Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren

Rehrücken «Baden Baden»                                                      pro Person Fr. 62.50
ab 2 Personen, 30 Minuten Wartezeit
Reich garniert mit herbstlichen Früchten
Hausgemachte Spätzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Pilze

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, für unsere Speisen ausschliesslich geprüftes Schweizer 
Qualitätsfleisch. Reh + Gams: EU, Wildschwein: HU, Hirsch: NZ + EU

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemäss Tageskurs.
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.


