CAeniibarie

Knoblauchsuppe mit Brotcro(tons

Currycremesuppe mit Bananenstuickli

Kleiner gemischter Salat

Grosser Salatteller

Tortellini mit Spinat gefullt im Krautersee

Hausgemachte Kasespatzli mit Bergkase und Rostzwiebeln
Thai Curry mit Gemuse und Basmatireis (vegan)
Gemuseteller mit Champignonrahmsauce und Salzkartoffeln
Pouletgeschnetzeltes «Stroganoff» im Reisring mit Broccoli
Luzerner Bratwurst mit Zwiebelsauce und Hornli

Ybriger Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes frites
Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites und Gemuse
Schweineschnitzel in Rahmsauce mit Nudeln und Gemuse

Schweinesteak mit griinem Pfeffer an Cognacrahmsauce
mit Nudeln und Gemise

Schweins-Cordon bleu gefillt mit
Bauernschinken und Bergkase, Pommes frites

Tatar vom Schweizer Rind mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter

Tatar vom Schweizer Rind, kleine Portion
Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art» mit Rosti und Gemtse
Eglifilet im Bierteig mit Tartarsauce und Salatgarnitur

Nudeln an Safransauce mit geraucherten Lachsstreifen
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(W ildspezialititon

Nusslisalat «<Hubertus» Fr.  14.50
mit Waldpilzen, Speck, BrotcroGtons

Knackiger Blattsalat an Baumnussdressing Fr. 16.50
mit Hirschmostbrockli und sautierten Trauben

Luftige Kurbiscremesuppe Fr. 9.50
mit gerdsteten Kurbiskernen

Samige Steinpilzcremesuppe Fr. 9.50
mit Hirschmostbrocklistreifen

Ravioli mit Steinpilzfiillung (vegetarisch) Fr.  19.50
an Kirbis-Ingwersauce mit sautierten Waldpilzen

Vegi-Teller <Hubertus» Fr. 26.00
Rosenkohl, Rotkraut mit Marroni, Schwarzwurzeln, Pilze
Preiselbeerapfel, Rotweinbirne, Pfirsich und Spatzli mit Wildrahmsauce

Rehgeschnetzeltes an Ginrahmsauce Fr. 37.00
mit Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Hirschfiletmédaillon im Baumnussmantel Fr.  39.50
mit Balsamicojus, Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Rotweinbirne

Frischlingsfilet gebraten im Wildkrautersee Fr. 29.50
mit Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Wildgrillteller mit Reh, Hirsch und Wildschwein Fr.  34.50

mit Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Rehpfeffer «Jager Art» Fr. 25.50

mit Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und / oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.
Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, flir unsere Speisen
ausschliesslich gepriftes Schweizer Qualitatsfleisch.
Egli: EST; Lachs: GB; Rind: CH/AUS*; Reh: EU/AT; Wildschwein: HU
*Kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.
Alles Preise inklusive 7.7 % Mehrwehrtsteuer. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs.



