Menuvorschlage

Sie feiern das Fest .........ccccovvvviiinennen,
............. wir arrangieren den Rest.

Sehr geehrter Gast

Es freut uns sehr, dass Sie sich fir uns, das Hotel Drei Konige in
Einsiedeln, interessieren.
Damit Sie Ihren Anlass etwas besser vorbereiten kénnen, haben wir
dieses Dossier zusammengestellt.
Als Anregung fur Ihre individuellen Winsche enthélt es einige
beispielhafte Menuvorschlage in
Drei Konige - typischer Qualitat und Vielfalt.

Die Empfehlungen kénnen Sie nach Threm Geschmack zusammenstellen.
Bei allfalligen Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verflgung.
Die Vorschlage verstehen sich ab 10 Personen.

Als gepflegter Gastronomiebetrieb haben wir es uns zur Philosophie
gemacht, stets jenes personliche Ambiente zu schaffen, dass Sie sich
wunschen — unbesehen, in welcher Form Sie Ihre Begleitung zu
Uberraschen gedenken. Dazu besitzen wir auch die Lokalitaten, ideal ftr
jeden Anlass, geeignet bis 180 Personen.

Sie feiern das Fest, wir arrangieren den Rest. Ob Sie ein kleines oder
grosses Fest, Firmen- oder Familienjubilaum feiern mochten, sprechen
Sie mit uns, gemeinsam werden wir sicher den richtigen Rahmen finden.

Wir heissen Sie herzlich Willkommen.

Familie Maja und Werner Hlbscher
Klchenchef Peter Steiger mit Team



Suppen

Tagessuppe Fr. 6.00
Bouillon mit Fladli Fr. 6.50
Bouillon mit Gemusestreifen Fr. 6.50
Bouillon mit Porto Fr.6.50
Broccolicremesuppe Fr. 8.50
Tomatensuppe mit Rahmhaube Fr. 8.50
Curry-Geflugelcremesuppe Fr.9.50
Salate
Saisonschnittsalat garniert Fr. 5.50
Saison Blattsalat mit Kernen und Dressing nach Wahl Fr. 8.50
Gemischter Salat, mit Salatstrauss Fr. 9.50
Randensalat auf griinem Salat Fr. 9.50
Selleriesalat Waldorf, mit Apfelstiickchen Fr. 8.50
Salatbouquet mit sautierten Pilzen Fr. 9.50

Salatbouquet mit gebratenem Speck und BrotcroGtons Fr. 11.50
Salatbouquet mit Rauchlachsstreifen Fr. 13.50

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepriiftes Schweizer Qualitétsfleisch.



Kalte VVorspeisen

Hausgemachte Kalbspastete mit Cumberlandsauce
Selleriesalat ,,Waldorf* mit Apfelstiickchen

Blndnerteller
mit Bundnerfleisch, Rohschinken und gerduchertem Speck

Melone mit Rohschinken (nach Saison)

Crevettencocktail nach Art des Hauses
Toast und Butter

Gerauchertes Forellenfilet
mit Meerrettichschaum und Toast

Geraucherter Norwegischer Lachs mit Dillsenfsauce
garniert mit Salatstrauss

Warme Vorspeisen

Vorspeise
Felchenfilet im Bierteig fritiert Fr. 13.50
Tartarsauce und Salzkartoffeln

Lachstranche pochiert an Safranrahmsauce Fr. 13.50
mit Butterreis, beim Hauptgang mit Blattspinat

Pilzpastetli Fr.11.50
Blatterteigpastetli gefillt mit Pilzen an Rahmsauce

Eiernudeln an Dillrahmsauce Fr.11.50
garniert mit Rauchlachsstreifen

Fr.12.50

Fr.14.50

Fr.12.50

Fr.12.50

Fr.13.50

Fr.14.50

Hauptgang
Fr.23.50

Fr.28.50

Fr.16.50

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepriftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Vorspeisen und Hauptgerichte Fisch

Vorspeise Hauptgang
Forellenfilet ,,Zuger Art“ Fr.12.50 Fr.29.50
an Krauterrahmsauce
Forellenfilet ,,Drei Konige* Fr.12.50 Fr. 28.50
mit Tomatenwdrfeli, Champignons, Kréutern
Zanderfilet ,,Miillerin Art* Fr. 14.50 Fr. 32.50
in Mandelbutter gebraten
Seezunge pochiert Fr. 15.00 Fr. 33.00
an Safranrahmsauce
Lachstranche pochiert Fr. 16.50 Fr. 35.00
an Schnittlauchsauce mit Pernod
Flunderfilet im Bierteig fritiert Fr.11.50 Fr. 25.00

mit Tartarsauce

Bei samtlichen Fischhauptgerichten sind die Beilagen nach lThrem
Wunsch, frisches Gemuse und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:
Butterreis, Wildreis, Salzkartoffeln
Spinat, Kefen, Broccoli

Fischgerichte zur Vorspeise servieren wir ohne Gemuse.

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepriftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Hauptgerichte vom Schwein

Schweins-Piccata ,,Maildnder Art“ Fr. 28.00
Geschnetzeltes Schweinefleisch an Pilzrahmsauce Fr. 26.00
Geflllte Schweinebrust mit Madeirasauce Fr. 25.00
Schweinshaxe glasiert ,,Gértnerin Art* Fr. 28.00
Schweinehalsbraten glasiert an Rosmarinjus Fr. 32.00
Schweineschnitzel an Champignonsrahmsauce Fr. 26.00
Schweins-Saltimbocca mit Marsalasauce Fr.29.00

Schweinsrickensteak mit sautierten Waldpilzen, Cognacjus Fr. 29.50
Schweinsrickenbraten glasiert an samiger Cognacsauce Fr. 30.50

Schweinsfilet am Stlick gebraten an samiger Fr.42.00
Morchelrahmsauce

Schweinsfilet am Stiick gebraten auf Apfelscheiben an Fr. 40.00
samiger Calvadosrahmsauce

Bei samtlichen Hauptgerichten sind die Beilagen nach Ihrem
Wunsch, frisches Saisongemuse und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:
Butternudeln, Spaghetti, Trockenreis, Risotto, Butterspatzli
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelgratin
Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Backerinkartoffeln, Rostikroketten

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepriftes Schweizer Qualitétsfleisch.



Hauptgerichte vom Kalb

Kalbsvoressen ,,Burgunder Art* Fr.29.50
Geschnetzeltes Kalbfleisch ,,Ziircher Art* Fr. 34.00
Gefillte Kalbsbrust mit Madeirasauce Fr.31.00
Kalbshaxe glasiert ,,Gartnerin Art*“ Fr.29.00
Kalbsschulterbraten an Rahmsauce Fr. 30.00
Kalbsschnitzel an Zitronenrahmsauce Fr. 38.00
Kalbs-Saltimbocca mit Marsalasauce Fr. 39.50

Kalbsrickensteak mit sautierten Waldpilzen, Cognacjus Fr. 48.00
Kalbsrtckenbraten glasiert an simiger Rahmsauce Fr.47.00

Kalbsfilet am Stiick gebraten an samiger Fr. 56.00
Morchelrahmsauce

Bei samtlichen Hauptgerichten sind die Beilagen nach Ihrem
Wunsch, frisches Saisongemuse und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:
Butternudeln, Spaghetti, Trockenreis, Risotto, Butterspatzli
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelgratin
Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Backerinkartoffeln, Rostikroketten

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepruftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Hauptgerichte vom Rind

Rindsvoressen ,,Burgunder Art“ Fr. 26.00
Rindsgeschnetzeltes ,,Stroganoff* Fr.27.00

Rindsschmorbraten ,,Burgunder Art*

an kraftiger Rotweinsauce Fr. 35.00
Rinds Entrecote mit Krauterbutter Fr.43.00
Rinds Entrecdte mit Bearnaisesauce Fr. 44.00

Roastbeef ,,Englische Art“
rosé gebraten an Portweinjus Fr. 48.50

Rindsfiletstreifen ,,Stroganoff*
mit Peperonistreifen, Essiggurken, Paprikasauce Fr.45.00

Bei samtlichen Hauptgerichten sind die Beilagen nach Ihrem
Wunsch, frisches Saisongemuse und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:
Butternudeln, Spaghetti, Trockenreis, Risotto, Butterspatzli
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelgratin
Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Backerinkartoffeln, Rostikroketten

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fir unsere Speisen, ausschliesslich gepriiftes Schweizer Qualitétsfleisch.



Hauptgerichte vom Lamm

Lammentrecote ,,Provencale*

Lammkoteletten mit Knoblauchbutter oder Krauterjus

Lammruckenfilet ,,Eremit*
mit aromatischer Krauterkruste

Hauptgerichte vom Gefllgel

Geschnetzeltes Pouletfleisch ,,Casimir*
an Currysauce im Reisring mit Friichten garniert

Maispoulardenbrust an Morchelranmsauce

Pouletbristli vom Grill
mit Orangensauce oder ,,sliss&sauer*

Pouletstreifen ,,Stroganoff*

Fr.39.50

Fr.41.50

Fr.42.00

Fr.24.00

Fr.29.50

Fr.27.50

Fr. 26.00

Bei samtlichen Hauptgerichten sind die Beilagen nach Threm Wunsch,
frisches Saisongemuise und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:

Butternudeln, Spaghetti, Trockenreis, Risotto, Butterspatzli
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelgratin
Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Backerinkartoffeln, Rostikroketten

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fir unsere Speisen, ausschliesslich gepriiftes Schweizer Qualitétsfleisch.



Vegetarische Menu’s

Asiatisches Mah-Meh, mit Butternudeln oder Reis
mit Gemdisestreifen

Hausgemachte Gemiusequiche auf Krauterrahmsauce
Pfannkuchen gefullt mit Gemiseragodt an Rahmsauce
Zucchetti- Piccata an Tomatensauce, Spaghetti
Weissweinrisotto mit sautierten Pilzen, Broccolirdschen

Polenta mit sautierten Pilzen und Gorgonzola tiberbacken

Teigwaren und Pasta

Spaghetti Napoli
Spaghetti Bolognaise

Spaghetti Gorgonzola
Spaghetti Carbonara

Spinattortellini an Krauterrahmsauce

Hausgemachte Spatzlipfanne

Alplermakkaronen mit Zwiebelschweitze und Apfelmus

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
mit Gemdise und Champignons an Rahmsauce mit Kase tberbacken

Fr.

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs

23.50

19.50

21.50

21.50

23.50

23.50

16.50
18.50

18.50
18.50

18.50

20.50

20.50



Das beliebte Bankett Menu

Trois Filets Fr. 68.50
Rindsfilet mit Krauterbutter

Kalbsfilet mit Morchelrahmsauce

Schweinsfilet mit Calvadosrahmsauce

Serviert in 2 Gangen

Deux Filets Fr.55.50
Rindsfilet mit Krauterbutter

Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Calvadosrahmsauce

Serviert in 2 Gangen

Drei Kdnige Menu Fr. 69.50

Rindsfilet am Stiick gebraten ,,Englische Art*
Auf Blatterteigkissen mit Bearnaisesauce

Bei samtlichen Hauptgerichten sind die Beilagen nach Threm Wunsch,
frisches Saisongemuse und Nachservice inbegriffen.

Beilagen Auswahl:
Butternudeln, Spaghetti, Trockenreis, Risotto, Butterspatzli
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelgratin
Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Backerinkartoffeln Rostikroketten

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fir unsere Speisen, ausschliesslich gepruftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Buffet Tour de Suisse
Ab 25 Personen

Vorspeisen

Verschiedene gartenfrische Saisonsalate
hausgemachte Salat Dressings
Blundnerfleisch, Rohschinken, hausgemachte Kalbsterrine
hausgemachte Pastete, geraucherter Lachs,
panierte Riesencrevetten

Hauptgang

Schinken auf dem Brotteig gebacken, Luzerner Bratwurst, griner
Speck mit Honig Uberbacken, Kalbsschulterbraten glasiert
Roastbeef roseé gebraten im Ofen
Portweinsauce, Bearnaisesauce, Champignonsrahmsauce
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzli, Weissweinrisotto
gedampfte Bohnen, glasierte Karotten
Blumenkohl ,,Mimosa*, Tomate vom Grill

Dessert

Fruchtwahe, Schwarzwaldertorte, Schokoladenmousse
Gebrannte Creme, Eisvariation, Meringuen, Rahm, Fruchtsalat
Kéaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkase
verschiedene Brote

Fr. 87.50, pro Person
Fr. 81.50 ohne Kéaseplatte, pro Person

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepruftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Bauernbuffet
Ab 25 Personen

Vorspeisen

Verschiedene, gartenfrische Saisonsalate
hausgemachte Salat Dressings
Blndnerfleisch, Rohschinken, hausgemachte Kalbsterrine,
hausgemachte Pastete, Bergkase

Hauptgang

Schinken auf dem Brotteig gebacken, Schweinehalsbraten, griner
Speck mit Honig Uberbacken, Kalbsschulterbraten glasiert
Rindsschmorbraten
Rosmarinjus, kraftige Rotweinsauce, Champignonsrahmsauce
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzli, Weissweinrisotto
gedampfte Bohnen, glasierte Karotten
Blumenkohl ,,Mimosa*, Tomate vom Grill

Dessert

Fruchtwahe, Schwarzwaldertorte, Schokoladenmousse
Gebrannte Creme, Eisvariation, Meringuen, Rahm, Fruchtsalat
Kéaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkase
verschiedene Brote

Fr. 81.50, pro Person
Fr. 75.50 ohne Kéaseplatte, pro Person

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fir unsere Speisen, ausschliesslich gepruftes Schweizer Qualitatsfleisch.



Italienisches Buffet
Ab 25 Personen

Vorspeisen

Verschiedene gartenfrische Saisonsalate
hausgemachte Salat Dressings
Tomatensalat mit Mozzarella

Eiersalat

Hauptgang

Schweineschnitzel ,,Saltimbocca*
Spinattortellini, Steinpilzrisotto, Safranrisotto
Butterspaghetti
Tomatensauce, Bolognesesauce, Gorgonzolasauce
Pestosauce, Carbonarasauce

Dessert

Tiramisu, Schokoladenmousse
Gebrannte Creme, Eisvariation, Meringuen, Rahm, Fruchtsalat
Kéaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkase
verschiedene Brote

Fr. 61.50, pro Person
Fr. 55.50 ohne Kéaseplatte, pro Person

Samtliche Preise beinhalten 8.00% MwsSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon gemass Tageskurs
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist fiir unsere Speisen, ausschliesslich gepruftes Schweizer Qualitatsfleisch.



L_eckereien aus unserer Dessertecke

Hausgemachte Fruchtwéahe Fr.
Schwarzwaldertorte Fr.
Schokoladenmousse mit Rahm und Friichten garniert Fr.
Caramelkopfli mit Rahm Fr.
Gebrannte Creme ,,Grossmutter Art* Fr.
Coupe Belle Helen Fr.
Vanilleeis mit halber Birne und Schokoladensauce

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr.
Frischer Fruchtsalat mit Eis und Rahm Fr.
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch Fr.
Apfelktchlein mit Vanillesauce Fr.

In Zimtzucker gedreht mit Rahm garniert

Coupe ,,Heisse Liebe* Fr.

Vanilleeis mit heissen Himbeeren und Rahm

Hausgemachtes Parfait ,,Grand Marnier Fr.

mit Waldbeeren-Kompott und Rahm garniert

Sorbetteller ,,Drei Konige* garniert mit Friichten Fr.
Meringuen mit Rahm Fr.
Meringuen mit Eis und Rahm Fr.
Dessertbuffet Fr.

Schokoladenmousse, Friichtemousse, Gebrannte Creme,
Fruchtsalat, gemischtes Eis, Sorbetvariation, Meringuen,
Rahm, Fruchtwahe, Patisserie

Mit Weich- und Hartkasesortiment, verschiedene Brote Fr.

5.50
5.50

8.50
9.50
7.50
9.50
8.50
9.00

11.50

9.50

9.50

10.50

10.50

7.50
9.50

18.50

22.00

Samtliche Preise beinhalten 8.0% MwSt, EURO Ausweisung auf dem Kassenbon, gemass Tageskurs



Lieber Gast

Wir hoffen dass wir Sie “gluschtig” gestimmt haben mit unseren
Menuvorschlagen.

Gerne aber besprechen wir mit Thnen weitere Menus, falls Sie nichts “gluschtig”
stimmen konnte oder nicht IThrem Budget entspricht, so auch das saisonale
Marktangebot oder Erganzungen nach Ihren Winschen.

Gerne besorgen wir fur Sie eine Blumendekoration,
entsprechend Ihren individuellen Vorstellungen und Winschen!

Auf Wunsch kdnnen wir Thnen fur Thren Anlass eine Polizeistunden-Verlangerung
einholen.

An dieser Stelle méchten wir Sie auf unsere
taglichen 4 verschiedenen Tagesmenus aufmerksam machen.
Es hat immer ein Fisch- und vegetarisches Menu, neben zwei gut birgerlichen
Menus zur Auswahl.
Mit den Tagesmenus erzielen wir einen raschen und speditiven Service.

Falls Sie Fragen betreffend unserem Hause unbeantwortet haben, stehen wir Ihnen
jederzeit gerne zur Verfigung.

Herzlichst Ihre Gastgeber
Familie Maja und Werner Hiibscher
Kuchenchef Harald Gratz
und Team

Samtliche Preise beinhalten 8.0% MwSt. EURO Ausweisung auf dem Kassenbon geméss Tageskurs
Preisdnderungen behalten wir uns vor.
Wir verwenden, sofern nichts anderes angegeben ist, fir unsere Speisen ausschliesslich gepruftes
Schweizer Qualitatsfleisch.



