
Königliche Sommergerichte

Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, für unsere Speisen 
ausschliesslich geprüftes Schweizer Qualitätsfleisch. 

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemäss Tageskurs.
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.

Melonenkaltschale 
mit Minze und Aprikose Fr. 9.50

Klare Tomatenconsommé 
mit Sherry und Gemüsestreifen Fr. 9.50

Tomaten-Mozzarellatürmchen
auf Rucolabeet umgeben von Basilikumpesto Fr. 14.50

Griechischer Bauernsalat mit Blattsalat,

Tomaten, Gurken, Peperoncini, Oliven, Fetakäse Fr. 19.50

Dreierlei Melonen 
mit Kalbsmostbröckli und Rohschinken Fr. 23.50

Siedfleischsalat 
mit Tomaten,  Essiggurken und knackigem Salatstrauss Fr. 21.50

Sommerliches Gemüsetatar
mit Kräuterquark und Kartoffelstroh Fr. 18.00

Sommerlicher Salatteller
Saisonale Salatgarnitur mit gebratenen Pouletstückli

in Honigkruste mit einem Melonenschiffli Fr. 24.50



Wir verwerten, sofern nichts anderes angegeben ist, für unsere Speisen 
ausschliesslich geprüftes Schweizer Qualitätsfleisch.

Alle Preise inkl. 7.7 % MwSt. €-Ausweisung auf dem Kassenbon gemäss Tageskurs.
Über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren 

Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Anfrage.

Roastbeef rosé gebraten
mit Tartarsauce und knackigem Salatbouquet

dazu feine Zündholzkartoffeln Fr. 25.50

Schweineschnitzel paniert 
mit Saisonsalaten garniert Fr. 25.50

Schweins-Cordon Bleu 
gefüllt mit Schinken und Bergkäse,  Pommes frites Fr. 36.00

Kalbsschnitzel vom Grill 
mit Kräuterbutter und saisonalen Salaten garniert Fr. 36.00

Pouletbrust gefüllt im Rohschinkenmantel

mit reichhaltiger Salatgarnitur Fr. 26.50

Lammentrecôte (NL) mit Tomatenkruste

Safranrisotto und Bohnen mit Speck Fr. 36.00

Saiblingsfilet (ISL) gebraten mit Dörrpflaumen

Kräuterkartoffeln und saisonalem Gemüse Fr. 32.50

Tomatengnocchi mit buntem Sommergemüse

und aromatischer Pestosauce Fr. 21.00

Herz-Ravioli mit Limetten-Ricota Füllung
an Salbeibutter und mit aromatischem Grillgemüse Fr. 22.00


