ACHT Hotel-Restaurant
SCHWYZ Drel Konlge Einsiedeln
Ein Sied e | n Region Einsiedeln TOUrismus

Bei uns stehen Sie im Mittelpunkt.
Wir mochten, dass Sie sich bei uns wie eine Konigin oder ein Konig fuhlen.

In familidrer und entspannter Atmosphare verwdhnen wir Sie mit liebevoll
zubereiteten Gerichten aus frischen, moglichst regionalen Zutaten. Unsere
Klche verbindet alpine Tradition mit einer eleganten Note — von
klassischen Schweizer Spezialitaten bis zu saisonalen Kreationen.

Ob fur eine gemutliche Pause, ein feines Essen mit Freunden oder einen
besonderen Moment:
Nehmen Sie sich Zeit, lehnen Sie sich zurick und geniessen Sie unsere
kulinarischen Kostlichkeiten.

Neben Ihnen, liebe Gaste, sind auch unsere Mitarbeitenden die
«Koniginnen» und «Kénige» unseres Hauses. Mit viel Leidenschaft,
Erfahrung und Herzlichkeit sorgen sie taglich dafur, dass Ihr Aufenthalt bei
uns zu einem besonderen Erlebnis wird — im Service, in der Kiche und im
ganzen Haus.

Gastfreundschaft ist fr uns nicht nur ein Wort — wir leben sie jeden Tag.

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begrissen zu dirfen und hoffen, Ihnen ein
Lacheln ins Gesicht zu zaubern.

lhre Gastgeber
Quirin Schaer mit Team



Hotel-Restaurant

Drei KOnige

Einsiedeln
Kleiner Salat vom Buffet 11.--
Grosser Salat vom Buffet 19.-
Spargel-Eier Bowl 21 .-
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GrUner— & Weisser Spargel & ein Ei vom Ludihof
<= Mit Edamame Bohnen, knackigem Blattsalat, Radieschen &
Orange dazu unser Himbeerdressing

Hausgemachtes Randen Hummus 13-
pinker Hummus mit Naanbrot, gerostetem Sesam und Olivendl

Drei K6nige Bowl| 18.-
Knackiger Eisbergsalat mit gebratenem Einsiedler Chami-Speck,
Croutons & Einsiedler Kasespahne

Brusschette mit Tomatenwdiirfel 9.50
Frische Tomaten mit Knoblauch, Basilikum & Olivenol
auf gerostetem Weissbrot

Schweizer Lachstatar von Lostallo 70 Gramm 28.- / 140 Gramm 36.-
serviert mit Randencarpaccio, Schweizer Hirtenkase,
Pinienkerne und Meerrettichschaum

Rindstatar vom Innerschwyzer Rind 70 Gramm 28.- /140 Gramm 36.-
mit Kapern, Essiggurken, Chili, Butter und Toast



Hotel.—Res_gau.rant
Drei KOnige

Einsiedeln

Weisse Spargelsuppe
mit Kokos, Sprossen & CroGtons
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Cremige Tomatensuppe
mit Rahmhaube & Olivenol

GemUse—BouiIIon
@& mit hausgemachten Fladli

Gemusecurry
serviert mit Schweizer Jasmin Aare Riis & Friichten

Hausgemachte Knusper Okara Kugeln
@serviert mit saisonaler GemUsevielfalt
dazu unsere Vegane Dippsauce

Hausgemachte Barlauch Falafel Bowl
mit Edamame Bohnen, farbenfrohen Salaten, Radieschen,
und hausgemachter veganer Sauce

» Barlauch Risotto vom Schweizer Aaren Riis
& garniert mit Spargeln und Sprossen

12.50

12.-

To.-

26.-

28.-

26.-

31-



GETAR,

5
T

GETAR,
A7 . 7,
* *
2 2,
6“"‘E'r g

A7 71’
* *
A

R

Hotel.—Res_gau.rant
Drei KOnige

Einsiedeln

Weisse Spargeln mit hausgemachter Sauce Hollandaise
dazu Salzkartoffeln in Butter geschwenkt

Weisse Spargeln mit Einsiedler «<Bureschinke»
dazu hausgemachte Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

Weisse Spargeln Uberbacken mit Einsiedler «Bsetzistei»
dazu hausgemachte Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

Spargel mit Ludihof Eiern
Weisse Spargeln mit hausgemachter Hollandaise
serviert mit Salzkartoffeln & 2 Spiegeleiern vom Ludihof

Gebratener griiner Spargel
serviert auf lauwarmen Randenhummus mit Sesam und Olivendl
dazu Salzkartoffeln

Schweizer Butterrosti mit Spargeln
Uberbacken mit reifem Einsiedler Bergkase
dazu hausgemachte Sauce Hollandaise

Gebratene Schweizer Pouletbrust mit Krauterbutter
serviert mit Barlauch Risotto und Spargeln

Geschmorte Innerschwyzer Kalbsbrust
mit einer Senf-Kresse Sauce
serviert mit gebratenen grinem Spargel und Kartoffelstock
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Hotel.—Res_gau.rant
Drei KOnige

Einsiedeln

Gebratenes Briiggli Seibling Filet
mit unserer hausgemachten Hollandaise
serviert mit Salzkartoffeln & saisonalem Gemuse

Schweizer Zander Knusperli Bowl
mit Edamame Bohnen, farbenfrohen Salaten, Radieschen,
und hausgemachter Tartarsauce

«Klassisch»
mit Spiegelei vom Ludihof & Einsiedler Bergkadse Uberbacken

«Gartner»
mit Buntem Gemuse & Einsiedler Bergkase Uberbacken

«Farmer»
mit Speck, Tomaten & Rostzwiebeln
Uberbacken mit Einsiedler Bergkase

«Drei KOnige»
mit Schweizer Rindsfilet, Krauterbutter
und Einsiedler Bergkase Uberbacken

41.-
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Hotel.—Res_gau.rant
Drei KOnige

Einsiedeln

Paniertes Schweizer Schweinsschnitzel
dazu Pommes frites & knackiges Gemuse

Cordon Bleu vom Schweizer Schwein
gefullt mit Einsiedler «Bureschinke» & Kase von der Molki
serviert mit Pommes frites & saisonalem Gemuse

Schweizer Schweins Rahm Schnitzel
mit hausgemachter Champignon Rahmsauce,
Butternudeln & MarktgemUse

Ybriger Kalbsbratwurst
mit hausgemachter Zwiebelsauce und Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Schweizer Kalb
mit Pommes frites & hausgemachter Preiselbeer-Konfi

Geschnetzeltes Schweizer Kalbfleisch nach «Zircher Art»
dazu hausgemachte Butterrosti

Gebratenes Rinds Entrec6te vom Schweizer Black Angus
serviert mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes frites und saisonalem Gemuse

Schweizer Rindsfiletstreifen «Stroganoff»
serviert mit Schweizer Jasmin Aare Riis

27.50
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Hotel.—Res_gau.rant
Drei KOnige

Einsiedeln

fur 2 Personen 143 .-

Wenn der Fruhling das Klosterdorf Einsiedeln in

frisches Grin taucht und die klare Bergluft nach Neubeginn duftet,

laden wir Sie ein zu einer genussvollen Reise durch die leichte, aromatische
Kiche der alpinen Eleganz. Zarte Barlauch-Noten,

interessante Aromatik pragen diese Frihlings Tavolata

und spiegeln die Frische und Lebendigkeit

dieser besonderen Jahreszeit wider.

Knusprige, mild gewUrzte Falafel mit Barlauch, cremiger
Randenhummus und delikates Schweizer Lachstatar

eroffnen das MenUu mit eleganter Leichtigkeit. Begleitet durch unsere
hausgemachte Vegane Sauce.

Saftige Schweizer Zanderknusperli mit Tartarsauce,

rosa gebratenes Swiss Black Angus Entrecote und

zarte Schweizer Pouletbrust vereinen sich harmonisch mit
samigen Barlauchrisotto, buttrigen Salzkartoffeln und
gebratenem griinem Spargel.

Begleitet von luftiger Sauce Hollandaise und hausgemachter
Krauterbutter entfalten sich die Aromen

vollmundig und ausgewogen — bodenstandig und doch raffiniert,
wie man es in den Zentralen Alpen liebt.

Den stssen Abschluss bildet ein hausgeamchtes Erdbeertortli, fruchtig,
leicht und verfuhrerisch.



Hotel.—Res_gau.rant
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Milchmanufaktur, Einsiedeln
Kase und Milchprodukte

Grotzenmuhle, Einsiedeln
Mehl

Metzgerei Schnidrig, Einsiedeln
Metzgerei Walhalla, Einsiedeln

Twingi Metzg, Unteriberg
Fleisch und Wurstwaren

Eier Bodmer, Unteriberg

Frichte Bammert, Tuggen
GemUse und Frichte

Swiss Lachs, Lostallo

Bianchi, Zufikon
Fisch

Backerei Schefer, Einsiedeln
Backerei Winet, Eutal
Konditorei Schelbert, Muotathal

Romer's Hausbackerei, Benken
Brot und Backwaren

Salgescher Weinkeller
Movenpick Wein
Languedoc Weine
Getranke und Wein

Sirocco
Kaffee und Tee




