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Herzlich Willkommen

Wir freuen uns sehr, dass Sie sich fur das Hotel Drei Kénige in Einsiedeln entschieden
haben. Mit dieser Bankettdokumentation mochten wir Sie bei der Planung lhres
Events unterstitzen. Auf den folgenden Seiten finden Sie Informationen zu unserem
Haus und zahlreiche Mentvorschlage mit Preisen.

Naturlich beraten wir Sie auch sehr germne in einem persdnlichen Gesprach, zeigen
Ihnen unsere Raumlichkeiten und stellen ein auf Ihre BedUrfnisse zugeschnittenes
MenU zusammen.

Hotel Drei Kdnige Einsiedeln
Nadja Zehnder und Team
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Unsere
Raumlichkeiten

Paracelsussaal

Im ersten Stock gelegen, mit einer fantastischen Im rdckwartigen Teil unseres Restaurants befindet
Panoramasicht auf den Klosterplatz und die barocke sich das Sali, das sich hervorragend fUr etwas kleinere
Klosterkirche, ist der Paracelsusaal der wahrscheinlich Anldsse eignet. Wegen des grossen Aquariums ist dieser
schonste Bankettsaal in der Region. Raum besonders bei Kindern beliebt.

Kapazitat: 30-90 Personen Kapazitat: 20-40 Personen

Restaurant Terrasse Saal Balthasar

Das modern eingerichtete Restaurant des Hotels Drei Unsere Terrasse mit Sonnensegel am Paracelsuspark Unser grosster Seminarsaal mit Leinwand und Projektor
Kdnige ldsst sich flexibel auf die Bedirfnisse unserer bietet eine wunderschoéne Aussicht auf die ist vielfdltig einsetzbar und eignet sich fir Vereinsanlas-
Gaste anpassen. Die ideale Lokalitadt fur einen Anlassim  Klosterkirche. se, Mahlzeiten von Pilgergruppen und natirlich auch
kleinen Kreis. Kapazitat: 50 Sitzplatze, grosse Jubilden und Hochzeiten.

Kapazitat: bis zu 80 Personen bis zu 150 Personen fur einen gemUtlichen Stehapéro Kapazitat: 80-200 Personen



Apero,
Fingerfood &
Stehlunch

Die folgenden Preise gelten flr Gruppen ab zehn
Personen auf Vorausbestellung. Bei einem klassischen
Apéro vor einem Mittag- oder Abendessen rechnet
man durchschnittlich mit 3-4 Apérohdppchen pro
Person. Bei einem Apéro riche, zum Beispiel nach
einem Anlass als leichte Zwischenmahlzeit, werden 6-8
Happchen pro Person angeboten.

Ein Stehlunch, der eine Mahlzeit ersetzen soll, besteht
in derRegel aus 10-12 Stlick.

Unsere Getranke- und Weinauswahl finden Sie in der
sepaiaten Getrankekarte. Da wir manche Weine nurin
begrenzter Menge an Lager haben, bitten wir um eine
rechtzeitige Bestellung. Fiir die Getrdnke zum Apéro
oder Stehlunch bieten wir keine Pauschalpreise an,
sondern verrechnen immer nach Konsumation.

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive
Mehrwertsteuer.
6

Einzelpreise (pro Stuck)

Kaltes Angebot
Nussli & Chips (pro anwesende Person)
Cherrytomaten-Mozzarellaspiessli
Melonen-Rohschinkenspiessli
GemUsedips mit zweierlei Saucen
Siedfleischsalat
Mini-Canapés belegt
mit Ei, Salami, Schinken, Kase
mit Blndnerfleisch, Roastbeef
mit Rauchlachs
Bruschette belegt
mit Oliventapenade
mit Tomate und Basilikum
mit Krduter-Huttenkase
mit Thunfischmousse
mit Lachstatar
mit Rindstatar

Warmes Angebot mit Fleisch / Fisch
Schinkengipfel

Mini-Pizza (assortiert)

Gebratene Riesencrevette

im Knuspermantel

Cipollata

Fleischballchen mit pikanter Sauce
Pouletspiessli mit BBO-Sauce
Fischknusperli mit Tartarsauce

Warmes Angebot vegetarisch
Chaschuechli
Knoblauch-Krauterbrot
Einsiedler Mini-Ofeturli (Kase-
Zwiebelkuchen im Kartoffelteig)

2.00
2.50
2.50
3.50
3.20

3.10
4.20
4.50

3.10
3.00
3.00
3.60
3.80
4.00

3.00
2.50

3.50
3.20
3.80
4.50
4.50

3.50
2.50

3.50

Mini-Frahlingsrollen mit Sweet-Chilisauce
Samosa

Steinpilzrisotto (ab 20 Personen)
Karottencremesuppe im Tasschen
Knoblauchcremesuppe im Tasschen

Dessert

Cake-Wiirfel

Brownies

Mini Panna Cotta mit Fruchtsauce
Schokoladenmousse

Gebrannte Créme «Grossmutter Art»
Saisonaler Fruchtsalat
Mini-Birnenjalousie

Windbeutel mit

Schokolade und Vanillerahm

Apérovariante 1
(ab 10 Personen)

Schinkengipfeli, Bruschette, Minipizze assortiert,
GemUsedips mit zweierlei Sauce, Riesencrevetten

im Knuspermantel, Knoblauch-Krauterbrot,
Ndssli & Chips

Preis pro Person (6 Stlck assortiert)

2.00
3.20
4.50
3.20
3.20

2.00
2.50
3.80
3.80
3.20
4.00
3.80

4.50

19.50



Apérovariante 2
(ab 20 Personen)

Mini-Frahlingsrollen mit Sweet-Chilisauce, Samosas,
assortierte Bruschette (Oliventapenade, Tomate & Basili-
kum, Krauter-Hattenkase), Schinkengipfeli, GemUsedips
mit zweierlei Saucen, assortierte Canapés (Schinken,
Salami, Ei, Kdse), Riesencrevetten im Knuspermantel,
Siedfleischsalat, Italospiessli mit Cherrytomaten und
Mozzarella, Nussli & Chips

28.50

Preis pro Person (9 Stick assortiert)

Apérovariante 3
(ab 20 Personen)

Mini-Fruhlingsrollen mit Sweet-Chilisauce,
assortierten Bruschette (Oliventapenade, Tomate &
Basilikum, Krauter-Huttenkdse, Thunfischmousse),
Schinkengipfeli, assortierte Canapés (Schinken,
Salami, Ei, Kdse), Riesencrevetten im Knuspermantel,
Siedfleischsalat, Italospiessli mit Cherrytomaten und
Mozzarella, Melonen-Rohschinkenspiessli, Lachstatar,
Cipollata, Nussli & Chips

Preis pro Person (12 Stlck assortiert) 37.50

Apérovariante 4
(ab 20 Personen)

Kaltes Buffet

GemUsedips mit zweierlei Saucen, Bruschette mit
Thunfischmousse, Siedfleischsalat, Italospiessli mit
Cherrytomaten und Mozzarella,Melonen-
Rohschinkenspiessli, Roastbeefrolichen, Lachstatar,
assortierte Canapés (Schinken, Salami,

Ei, Kase)

Warmes Buffet

Riesencrevetten im Knuspermantel, pikante
Fleischballchen, Pouletspiessli, Minipizze assortiert,
Chaschtechli, Schinkengipfeli, Fischknusperli

mit zwei Saucen, Cipollata, Mini-Fruhlingsrollen
mit Sweet-Chilisauce, Risotto aus der Pfanne

Dessertbuffet

Cake-Wdrfel, Brownies

Windbeutel mit Schokolade und Vanillerahm,
Schokoladenmousse,

Mini-Birnenjalousien

Preis pro Person (18 Stlck assortiert) 5550



Unsere
MenuUvorschlage

Wir haben fir Sie einige fertige Bankettmends
zusammengestellt. Natlrlich passen wir diese sehr
gerne nach Ihren Wiinschen an oder Sie kbnnen sich

ein Menu selbst zusammenstellen. Gerne erarbeiten wir

auch ein Menti ganz nachlhren Vorstellungen. Die
Preise der folgenden Mendiis gelten fiir Gruppen ab
zehn Personen bei Vorausbestellung.

Unsere aktuellen Getranke- und Weinkarten erhalten
Sie an der Rezeption oder als Download auf unserer
Homepage. Wir bieten keine Getrankepauschalen an,
sondern verrechnen immer die tatsachlich
konsumierte Menge. Wie viel getrunken wird, kann
von Gruppe zu Gruppe sehrunterschiedlich sein - 5 dl
Wein und 1 L Wasser pro Persongelten als grober
Anhaltspunkt bei einem durchschnittlichen Bankett.

Alle Preise sind in Schweizer Franken, Mehrwertsteuer
undNachservice beim Hauptgang sind inklusive.

Menuvorschlag A

Bouillon mit GemUsestreifen

*HK*

Gemischter Salat mit Salatbouquet

*HK*

Maispoularde an Portweinjus
Safrannudeln und Brokkoli
Schokoladenmousse mit
Rahm und Frichten garniert

39.50 pro Person

Menuvorschlag B

Gemusesuppe »Bauern Art« mit
Speck und Gemiise

XX

Saisonblattsalat mit Kernen
RHRK¥
Schweinsfilet am Stlick gebraten auf
Apfelscheiben an samiger Calvadosrahmsauce
Hausgemachte Butterspatzli
Dreierlei Saisongemse

E

Caramelkopfli mit Rahm

62.50 pro Person

Menuvorschlag C

Rindskraftbrihe mit Sherry parfUmiert

* K%

Gemischter Salat mit Salatbouguet
*%¥
Schweinscarrée glasiert »Drei Konige Art« mit
Zwetschgen gespickt an Rosmarinjus
Kartoffelstock
Dreierlei Saisongemuse
*¥ KX
Hausgemachtes Parfait «Grand Marnier» mit
Waldbeerenkompott und Rahm

61.50 pro Person

Menuvorschlag D

Saisonale GemUisecrémesuppe
KKR¥

Gemischter Salat mit Salatbouquet
*%%

Kalbsschulter glasiert mit
Morchelrahmsauce
Backerinkartoffeln
Dreierlei Saisongemuse

*KR¥

Meringuen mit Eis und Rahm

68.50 pro Person



Menuvorschlag E

Karottencrémesuppe
*H¥
Blattsalat mit Swiss Alpine
Rauchlachsstreifen undhausgemachter
Salatsauce

KKR¥

Kalbscarréebraten im Ofen glasiert mit
Madeirasauce
Weissweinrisotto
Dreierlei Saisongemdse

K HK¥

Sorbetteller »Drei Konige« mit Frichten

78.50 pro Person
Menuvorschlag F

Tomatencremesuppe mit Rahmhaube

*K¥

Selleriesalat »Waldorf«

¥ K%

Geschnetzeltes Kalbfleisch »Zlrcher Art« an

Champignonrahmsauce
Rostipastetli
Dreierlei SaisongemUse
Schokoladenkuchen mit

Vanilleglace und Rahm

75.50 pro Person

Menuvorschlag G

Bouillon mit Fladli

*KR¥

Gemischter Salat mit Salatbouquet
KK¥
Rindsschmorbraten »Burgunder Art« an
kraftiger Rotweinsauce
Hausgemachte Butterspatzli
Dreierlei SaisongemUise

*K¥

Caramelkdpfli mit Rahm

68.50 pro Person

Menuvorschlag H

Rindskraftbriihe mit Portwelin parflmiert
KKK
Salatbouguet mit
gebratenem Speck und BrotcroGtons

FR¥

Rindsfiletstreifen »Stroganoff« mit
Peperonistreifen, Essiggurken und Paprikasauce
Butternudeln
Dreierlei SaisongemUse

*RX

Gebrannte Créme »Grossmutter Art« mit Rahm

75.50 pro Person

Menuvorschlag J

Knoblauchcremesuppe mit Brotcrodtons

*¥X¥

Salatbouquet mit sautierten Pilzen
*XX
Roastbeef im Ofen rosé gebraten mit
Béarnaisesauce
Kartoffelgratin
Dreierlei SaisongemUse
*XX
Frischer Fruchtsalat mit
Zitronensorbet

77.50 pro Person

Menuvorschlag K

Broccolicrémesuppe

KKK
Tomatensalat mit Mozzarella und
Balsamicodressing
*K¥%
Forellenfilet »MUllerin Art«
Petersilienkartoffeln
Blattspinat

KRX

Sorbetteller »Drei Kénige« mit Frichten

68.50 pro Person



ltalienisches Buffet

vorspeisenbuffet

Gartenfrische Saisonsalate mit

hausgemachten Salatsaucen,

Tomatensalat mit Mozzarella
Eiersalat

hauptgangbuffet

Schweineschnitzel «Saltimboccay,
Tortellini mit Spinatfullung, Steinpilzrisotto,
Safranrisotto «Milanese», Butterspaghetti
Tomatensauce, Bolognesesauce,
Gorgonzolasauce, Pestosauce, Carbonarasauce

dessertbuffet

Tiramisu, Schokoladenmousse, Gebrannte Créme,
je 2 Sorten Rahm- und Sorbeteis, Meringuen,
Rahm, Fruchtsalat

Kaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkdsen
und verschiedenen Broten

ab 25 Personen
61.50 pro Person mit Kaseplatte
55.50 pro Person ohne Kaseplatte

Bauernbuffet

vorspeisenbuffet

Gartenfrische Saisonsalate mit hausgemachten
Salatsaucen, Bindnerfleisch, Rohschinken,
feine Morchel Terrine und Hauspastete mit

Cumberlandsauce,
Bergkdse

hauptgangbuffet

Schinken auf dem Brotteig gebacken,
Schweinehalsbraten, griner Speck mit Honig
Uberbacken, Kalbsschulterbraten galsiert,
Rindsschmorbraten
Rosmarinjus, kraftige Rotweinsauce,
Champignonsrahmsauce
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzli, Weisswein-
risotto, Bohnen gedampft, Karotten glasiert,
Blumenkohl «Mimosa», Tomate vom Grill

dessertbuffet

Frichtewahe, Schwarzwaldertorte,
Schokoladenmousse, Gebrannte Creme,
je 2 Sorten Rahm- und Sorbeteis,
Meringuen, Rahm, Fruchtsalat

Kaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkasen
und verschiedenen Broten

ab 25 Personen
88.50 pro Person mit Kaseplatte
82.50 pro Person ohne Kdseplatte

Buffet «Tour de Suisse»

vorspeisenbuffet

Gartenfrische Saisonsalate mit hausgemachten
Salatsaucen, Biindnerfleisch, Rohschinken, feine Morchel
Terrine und Hauspastete mit Cumberlandsauce,
gerducherter Swiss Alpine Lachs,
panierte Riesencrevetten

hauptgangbuffet

Schinken auf dem Brotteig gebacken,
Luzerner Schweinsbratwurst, griner Speck mit Honig
Uberbacken, Kalbsschulterbraten glasiert,

Roastbeef rosé gebraten aus dem Ofen
Portweinsauce, Béarnaisesauce,
Champignonsrahmsauce
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzli, Weissweinrisotto,
Bohnen gedampft, Karotten glasiert,
Blumenkohl «Mimosa», Tomate vom Grill

dessertbuffet

Frichtewdhe, Schwarzwaldertorte,
Schokoladenmousse, Gebrannte Creme,
je 2 Sorten Rahm- und Sorbeteis,
Meringuen, Rahm, Fruchtsalat

Kaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkasen
und verschiedenen Broten

ab 25 Personen
93.50 pro Person mit Kaseplatte
87.50 pro Person ohne Kaseplatte



Einzelpreise

Sie sind in unserem Mendvorschldgen nicht findig
geworden? Stellen Sie sich Ihr Wunschmend selber
aus denfolgenden Vorschldgen zusammen.

Selbstverstandlich erstellen wir auch sehr gerne
einen flirSie massgeschneiderten Mentvorschlag —
nehmen Sie mit uns Kontakt auf und teilen Sie uns
Ihre Wiinsche undVorstellungen mit.

Die Preise der folgenden Gerichte gelten fUr Gruppen
ab zehn Personen bei Vorausbestellung. Bei sehr
kurzfristiger Reservation sind mdéglicherweise nicht
alle Gerichte dieserliste verfligbar und eine a la carte
Bestellung vor Ort aus dieser Liste ist nicht moglich.

Alle Preise sind in Schweizer Franken, Mehrwertsteuer
undNachservice beim Hauptgang sind inklusive.

Suppen
Bouillon mit Fladli
Bouillon mit Gemusestreifen
Rindskraftbrihe mit Portwein parfimiert
Rindskraftbrihe mit Sherry parfimiert
Saisonale Gemusecrémesuppe
(Broccoli, Karotten, Spargel, ...)
Knoblauchcrémesuppe mit Brotcrodtons
Tomatencremesuppe mit Rahmhaube
Klare Gemisesuppe «Bauern Art» mit
Speck und Gemdise

Curry-Gefligelcremesuppe

Salate

Saisonschnittsalat garniert
Saisonblattsalat mit Kernen
Gemischter Salat mit Salatbouquet
Salatbouquet mit sautierten Pilzen
Selleriesalat «Waldorf> mit Apfelstiickchen
Tomatensalat mit Mozzarella und Balsamico
Salatbouquet mit

gebratenem Speck und Brotcrodtons
Blattsalat mit Swiss Alpine Rauchlachsstreifen

Kalte Vorspeisen

Melone mit Rohschinken (saisonal)
Gerduchertes Brlggli Forellenfilet mit
Meerrettichschaum und Toast
Bindnerteller mit Bundnerfleisch,
Rohschinken und gerauchertem Speck
Geraucherter Swiss Alpine Lachs mit
Dillsenfsauce garniert mit Salatstrauss

7.50
7.50
8.50
8.50

8.50
9.50
9.50

9.50
9.50

6.50
8.50
9.50
9.50
11.50
11.50

11.50
15.50

12.50

13.50

14.50

14.50

Vorspeisen Fisch
Tagliatelle an Dillrahmsauce

garniert mit Swiss Alpine Rauchlachsstreifen15.50
Forellenfilet «Zuger Art» an Krauterrahmsauce — 12.50
Forellenfilet «Drei K&nige» mit

Tomatenwdrfeli, Champignons, Krdutern 1250
Eglifilet im Bierteig frittiert mit

Tartarsauce und Blattspinat 15.50
Swiss Alpine Lachstranche pochiert an

Safranrahmsauce mit Butterreis 17.50
Saiblingfilet «Mullerin Art» in

Mandelbutter gebraten 14.50

Hauptgerichte Fisch
Eglifilet im Bierteig frittiert mit

Tartarsauce und Salzkartoffeln 23.50
Forellenfilet «Zuger Art» an Krduterrahmsauce  29.50
Forellenfilet «Drei Konige» mit

Tomatenwdurfeli, Champignons, Krdutern — 29.50
Forellenfilet «Mullerin Art» in

Mandelbutter gebraten 29.50
Saiblingfilet «Mullerin Art» in

Mandelbutter gebraten 3250
Swiss Alpine Lachstranche pochiert an
Safranrahmsauce
mit Butterreis und Blattspinat 35.00

Beilagen Fischhauptgerichte

Beisdmtlichen Fischhauptgerichten ist eine der
folgendenBeilagen, sowie frisches Saisongemuse
inbegriffen: Butterreis, Wildreis oder Salzkartoffeln.



Hauptgerichte vom Schwein

Geschnetzeltes Schweinefleisch an
Pilzrahmsauce

Schweinspiccata «Maildnder Art»

Schweinehalsbraten glasiert an Rosmarinjus

Schweineschnitzel an Champignonsrahmsauce

Schweinssaltimbocca mit Marsalasauce
Schweinrlickensteak mit
sautierten Waldpilzen an Cognacjus
Schweinsrickenbraten glasiert an
samiger Cognacsauce
Schweinscarrée glasiert «Drei Konige» mit
Zwetschgen gespickt an Rosmarinjus

Schweinsfilet am Stlick gebraten auf Apfel-

scheiben an samiger Calvadosrahmsauce

Hauptgerichte vom Kalb
GefUllte Kalbsbrust mit Madeirasauce
Geschnetzeltes Kalbfleisch «ZUrcher Art» mit
Champignonrahmsauce
Kalbsschulterbraten an Rahmsauce
Kalbsschulter glasiert mit Morchelrahmsauce
Kalbssaltimbocca mit Marsalasauce
Kalbscarréebraten im Ofen glasiert mit
Madeirasauce
Kalbsrlickensteak mit
sautierten Waldpilzen an Cognacjus
Kalbsrlickenbraten glasiert an
samiger Rahmsauce
Kalbsfilet am Stlick gebraten
an samiger Morchelrahmsauce

26.00
28.00
32.00
26.00
29.00
32.50
30.50

35.00

40.00

39.00
35.00
38.00
39.50
44,00
49.50
47.00

56.00

Hauptgerichte vom Rind
Rindsvoressen «Burgunder Art»
Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff»
Rindsschmorbraten «Burgunder Art»

an kraftiger Rotweinsauce
Rindsentrecote mit Krauterbutter
RindsentrecOte mit Béarnaisesauce
Roastbeef «Englische Art» rosé gebraten an

Portweinjus oder Béarnaisesauce
Rindsfiletstreifen «Stroganoff» mit Peperoni-

streifen, Essiggurken, Paprikasauce

Hauptgerichte vom Lamm
Lammentrecbte «Provencale»
Lammbkoteletten mit
Knoblauchbutter oder Krauterjus
Lammrickenfilet mit
aromatischer Krauterkruste

Hauptgerichte vom Gefllgel
Geschnetzeltes Pouletfleisch «Casimir» an
Currysauce im Reisring
mit Friichten garniert
Pouletstreifen «Stroganoff»
Maispoulardenbrust an Portweinjus

28.00
27.00

38.50
43.00
44.00
48.50

46.00

39.50

41.50

42.00

24.00
26.00
29.50

Beilagen Fleischhauptgerichte

Bei samtlichen Fleischhauptgerichten sind eine der
folgenden Beilagen, sowie frisches Saisongemtise
inbegriffen:

Butternudeln, Spaghetti, Trockenrels, Risotto,
Butterspatzli, Pommes frites, Kartoffelkroketten,
Kartoffelgratin, Kartoffelstock, Salzkartoffeln,
Bdckerinkartoffeln oder Rostikroketten.

Vegetarische Menus
Hausgemachter Gemusestrudel auf

Krauterrahmsauce 19.50
Pfannkuchen gefillt mit

GemiseragoUt an Rahmsauce 23.50
Zucchettipiccata an Tomatensauce, Spaghetti  24.50
Asiatisches Mah-Meh mit Butternudeln oder

Nasi-Goreng Reis mit GemUsestreifen 23.50
Weissweinrisotto mit sautierten

Pilzen und Broccolirdschen 23.50



Desserts

Hausgemachte Frichtewahe
Schwarzwaldertorte

Gebrannte Créme «Grossmutter Art» mit Rahm
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Rahm

Meringue mit Rahm

Meringue mit Eis und Rahm

Coupe «Heisse Liebe» — Vanilleeis mit
heissen Himbeeren und Rahm

Schokoladenmousse mit Rahm und Friichten

Caramelkopfli mit Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Apfelklchlein mit Vanillesauce in
Zimtzucker gedreht mit Rahm garniert

Hausgemachtes Parfait «Grand Marnier» mit
Waldbeerenkompott und Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Eis und Rahm

Sorbetteller «Drei Konige» mit Frichten

Dessertbuffet

5.50
5.50

7.50
8.50

7.50
9.50

9.50
9.50
9.50
9.50

9.50

10.50

11.00
14.50

Schokoladenmousse, Apfelstrudel am Stick mit

Vanillesauce, Gebrannte Créme, Fruchtsalat,

je zwei Sorten Rahm- und Sorbet Eis,
Meringuen und Rahm, Friichtewdhe
kleine Cake-Wirfel

Kaseplatte mit Auswahl an Hart- und Weichkdsen

und verschiedenen Broten

22.00 pro Person mit Kaseplatte
18.50 pro Person ohne Kaseplatte

Filet «Drei Konige»

Rindskraftbrihe mit Portwein parfimiert

*KR¥

Salatbouguet mit Swiss Alpine Rauchlachsstreifen
Rindsfilet am Stiick gebraten «Englische Art» auf
Blatterteigkissen mit Bérnaisesauce
Beilagen nach Wahl
Saisongemuse

KKK

Dessertteller »Drei Konige«

95.50 pro Person
(Einzelpreis Hauptgang: 68.50)

Deux filets

Rindskraftbrihe mit Sherry parfimiert

XXX

Nusslisalat mit Ei und Croutons
*%%

Schweinsfilet mit Calvadosrahmsauce
Rindsfilet mit Krauterbutter
Beilagen nach Wahl
Saisongemuse

in zwei Gangen serviert
XX

Dessertteller »Drei Konige«

90.00 pro Person
(Einzelpreis Hauptgang: 62.00)

Besondere
|deen fur
besondere
Anlasse

Saisonale Menus

Wir stellen gerne besonderes saisonale
MehrgangmenUs mit passendenWeinen
fUr unsere Gdste zusammen.

Auf unserer Homepage findenSie alle
aktuellen Angebote.



Allgemeine
Informationen

Annullation
Bis 30 Tage vor dem Anlass ist eine kostenlose
Annullation maoglich. Bei einer spateren Annullation
behalten wir uns vor, die uns entstandenen Kosten zu
verrechnen.

Auswahl vor Ort
Bitte planen Sie bei einer Auswahl vor Ort 30-45
Minuten zusatzlich pro Gang ein.

Beamer & Leinwand

Gerne stellen wir Innen fur lhren Anlass einen Projek-
tor und eine Leinwand oder Bildschirm zur Verfigung.
Aus organisatorischen Griinden ist eine vorgangige
Reservation erforderlich. Wir empfehlen Ihnen,
Kompatibilitat, notwendige Kabelverbindungen und
das Funktionierenlhrer Software rechtzeitig abzuklaren.

Besichtigung / Besprechung

Gerne stellen wir Ihnen auf unsere Raumlichkeiten
persdnlich vor. Reservieren Sie Ihren Termin frihzeitig,
etwa 3-5 Wochen vor lhrem Fest ist der ideale Zeitpunkt,
mit uns das Menu und die weiteren Einzelheiten zu
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besprechen. Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir eine
Anlassbesprechung oder Besichtigung nur nach

vorheriger Terminvereinbarung durchfihren kdnnen.
Wirfreuen uns auf lhren Besuch!

Bestuhlung / Tischform

Fir eine ideale Vorbereitung geben Sie uns bitte
rechtzeitig die gewlnschte Tischform bekannt. Gerne
zeigen wir Innen bei einer Besichtigung die
vorhandenen Maglichkeiten.

Getranke
Fur die Getrankeauswahl senden wir Ihnen gerne
unsere Getrankekarte.

Haftung

Fur Schaden jeglicher Art, die durch den Veranstalter
oder seine Géaste verursacht werden, haftet in jedem
Fall der Veranstalter. Wird durch die Gaste fahrlassig

ein Feueralarm ausgelost, haftet der Veranstalter fUr

die vollen Kosten des Feuerwehreinsatzes.

Hussen
Es sind keine Hussen vorhanden.

Kinder
FUr kleine Kinder stehen Kinderstihle bereits, ebenso

eine Karte mit speziellen Kindermendis fir junge Gaste
bis 11 Jahre.

Klavier

Die Miete fUr unser Klavier betragt CHF 50.00 pro
Tag oder Abend. Auf Wunsch lassen wir das Klavier
kurz vor dem Anlass noch einmal stimmen, wofUr wir
Ihnen CHF 250.00 verrechnen.

Menu

Unsere Bankettmenis werden auf Vorbestellung ab
zehn Personen zubereitet. Gerne stellen wir Ihnen
jeweils eine vegetarische Variante oder, bei Allergien
oderUnvertraglichkeiten, ein spezielles Men(
Zusammen.

Menukarten

Wir drucken lhre Menikarte kostenlos auf unseren
Vorlagen. Gerne gehen wir auf besondere Wiinsche ein
—falls Sie Ihr Logo oder ein Bild auf der Karte wiinschen,
senden Sie uns bitte die entsprechende Datei
rechtzeitig in ausreichender Auflésung und in einem
allgemein Ublichen Dateiformat.

Mitbringen von Speisen und Getranken

Das Mitbringen von Speisen und Getranken ist grund-
satzlich nicht gestattet. FUr mitgebrachte Weine
verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 25.00, inkl.
MwsSt. FUr mitgebrachte Hochzeitstorten, Kuchen oder
andereSUssspeisen verrechnen wir pro anwesende
Person CHF5.00.

Musik & Unterhaltung

Wir sind Ihnen gerne bei der Organisation der Musik

/ Unterhaltung behilflich. Bitte kldren Sie die
Maoglichkeiten bezlglich Platz und Technik rechtzeitig
mit uns. Verstarker mUssen um 23:00 Uhr ausgeschaltet
werden.FUr allfallige SuisagebUhren ist der Veranstalter
verantwortlich: www.suisa.ch.

Nachservice
Sofern nichts anderes vermerkt ist, ist bei unseren
Menuvorschlagen der gewinschter Nachservice
inbegriffen.


http://www.suisa.ch/

Nachtruhe

Aus Ricksicht auf Hotelgaste und Nachbarn bitten wir
unsere Gaste, die Fenster und Aussentlren des
Veranstaltungsraumes ab 23:00 Uhr zu schliessen.

Ab 24:00 Uhr ist die Musik auf Zimmerlautstarke
anzupassen. DerAnlassraum ist bis 02:00 Uhr zu
verlassen.

Organisation

Damit die Vorbereitung und der Ablauf fur Ihr Fest
optimal koordiniert werden kénnen, danken wir Ihnen
fUr einen zeitlichen und inhaltlichen Ablaufplan, die
Tischordnung und eine Zimmerliste bis spatestens 14
Tage vor Ihrem Anlass.

Parkplatze

Auf der Rickseite unseres Hauses befinden sich zwolf
Parkplatze fur unsere Gaste. Eine Reservation ist nicht
maoglich. Ungefdhr 150 Meter von unserem Haus
entfernt befindet sich das Parkhaus beim Kloster.
EinmaligeAusfahrttickets zum Preis von CHF 12.00 sind
an der Rezeption erhaltlich.

Personenzahl
Wir bitten Sie, uns die definitive Personenzahl des An-
lasses 48 Stunden vorher mitzuteilen.

Preise

Alle Preise verstehen sich pro Person und sind in
Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer angegeben.
Preisednderungen aufgrund veranderter Kosten oder
Steuern bleiben vorbehalten.

Rabatte
Wir arbeiten mit qualitativ hochstehenden Produkten,
wenn immer moglich aus der Region, und sind stets

bemuht, unseren Gasten das optimale Erlebnis zu
bieten. Unsere Preise sind sorgfaltig kalkuliert und es
ist uns nicht moglich, Rabatte auf unsere Produkte zu
geben. Gerne erarbeiten wir mit Ihnen auf Anfrage
gunstigere Alternativen.

Rechnungsadresse

Bitte teilen Sie uns die gewlnschte Rechnungsadresse
vorgangig mit. Sofern der Gesamtbetrag aufgeteilt
wird, teilen Sie uns bitte mit, was genau von wem
bezahlt wird. Falls die Gaste einzeln bezahlen,
behalten wir uns vor, allfdllige unbezahlte
Konsumationen dem Organisator zu verrechnen.

Reservation

Sie erhalten von uns einen Reservationsvertrag,
welchen Sie uns bitte rlickbestatigen. Diese
Bestatigung dient Ihnen und uns als Detailliste. Bitte
kontrollieren Sie alle Angaben auf Vollstandigkeit Wir
behalten uns vor, nach Erhalt der Bestdtigung eine
Anzahlung zu verlangen.

Spielplatz
Spielplatz oder Spielecke flr Kinder sind nicht vorhan-
den. Es wird durch uns kein Hitedienst angeboten.

Tischkartchen

Im Falle einer fixen Tischordnung bitten wir Sie, die
Namenskartchen tischweise zu sortieren und uns
mit einem aktuellen Sitzplan spatestens am Vortag
abzugeben.

Tischdekoration

Gerne bestellen wir flr Sie einen Blumenschmuck bei
unserem Floristen (Verrechnung zum Selbstkosten-
preis). Falls Sie eine Dekoration selber bestellen oder

herstellen mdchten, empfehlen wir lhnen eine
vorgangige Besichtigung der Rdumlichkeiten. Bitte
sprechen Sie vorgangig mit uns ab, wann die
Dekoration vorbeigebracht wird und ab wann der Saal
eingerichtet werden kann.

Torten

Gerne bestellen wir fir Sie Torten oder Patisserie
gemass Ihren individuellen Winschen (mindestens 48
Stunden vor dem Anlass).

Ubernachtung

Maochten Sie oder lhre Gaste nach lhrem Anlass nicht
mehr nach Hause fahren? Wir stellen gerne ein
passendes Ubernachtungsangebot fir Sie zusammen.

Verldngerung

Bitte geben Sie uns frihzeitig bekannt, falls Sie eine
Verlangerung winschen. Wir behalten uns vor, nach
24:00 Uhr pro angebrochene Stunde eine GebUhr von
CHF 250.00 zu erheben. Vor hohen Festtagen ist keine
Verlangerung moglich.

Zahlung

Alle Preise sind in Schweizer Franken, die
Mehrwertsteuer ist inbegriffen. Preisanderungen
bleiben vorbehalten.Wir akzeptieren neben Bargeld
Maestro, MasterCard, VISA, AMEX, PostCard, V-Pay und
TWINT. Auf Vereinbarung ist eine Zahlung per
Rechnung maoglich (zahlbar innerhalb von 14 Tagen).
Die Rechnungsstellung erfolgt auf Basis der 48 Stunden
vor dem Anlass gemeldeten Personenzahl.
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